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Eufs mayonnaise m
% Soupe de bégumes Patager
[ L Salade Coewns de patmicv €
Cheu nouge a4
Mousse de foie* m Smdédepau&tmﬁaﬁmm@
Velouté de petinon Fofei Meuniere sauce I artare
Pammes pensillées m
Cordon btlew m Carottes
Filet de lingue au peivre
Macaroni m @ Fromage ou laitage m
Banane
Fromage cu Laitage m Meusse chocalat m
Mirabielles aw sirop
Fnuit de saisen m K /
Cempate de péches
Petit Moelleux m @
Fromage blanc Mes copains disent de moi que je suis un

A

véritable cordon bleu !
Savez-vous ce que cela veut dire ???
Non non, on ne parle pas de
’escalope panée avec du fromage !
Rien a voir.

Un cordon bleu est un trés bon cuisinier !

Jusqu’a la Révolution, le :
"cordon bleu" était la plus < haute
rem-

on. Il fut
P! gion d’Honneur. Cette ex-

pression serait donc un raccourci de lan-
gage pour désigner "le cordon bleu
des cuisiniers", soit la personne

e
Jov
Swiimi mayonnaise
Due de choux awx pemmes

Pizzas[p m

Omelette natue m
Ucras de morue

FPamumes Boulangenes m

Petits pais
Fromage ou laitage m
Orange

Creme dessent vanille
\ Salade de fruits m

d
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Jarrive, j’ai
hate de gotter
ce que tu nous
as mijot¢ !
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Jomate Mozzarella m

Ciépe aux champignons
Sandines

Lasagnes de saumaen
Rende de paissen pané m
a la tomate
Salade vexte

Frnomage cu laitage m

Donuts m

4

Produit de I’ Agriculture
Biologique

Recette du Chef Viande origine France * 3 base de porc S/P : sans porc
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